A”géuer Kiaseschnitzel

Zubereitungsanleitung
fiir 4 Schnitzel

Zutaten:

4 Kaseschnitzel

2 EL Butter

1/4 Liter sti3e Sahne

1/4 Liter trockener Weil3wein

Zubereitung:

« Butter in einer Form im Backofen zergehen lassen
« Schnitzel hineinlegen und ca. 15 min. bei mittlerer Hitze garen

« anschlieBend mit Wein und Sahne tbergieen und nochmals 15 min.
in der Sof3e simmern lassen

« Sof3e durch ein Sieb passieren und evtl. mit etwas Sol3enbinder binden
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